
Catering
D A S  B E S T E  F Ü R  D E I N E N  A N L A S S



Knusprig und süss
G E B Ä C K  F Ü R  J E D E
G E L E G E N H E I T

Zum Znüni
(Bestellung bis 1 Tag vor Anlass möglich)

Gipfeli (Butter-, Laugen oder Vollkorn)
Weggli 
Kernenbrötli

CHF 2 pro Stück

Schoggiweggli
Rosinenbrötli
Plunder
Brioche

CHF 3 pro Stück

Zum Zvieri
(Bestellung bis 1 Tag vor Anlass möglich)

Nussgipfel
Mandelgipfel
Studentenschnitte
Brownie

CHF 4 pro Stück

Fruchtschnitte

CHF 5 pro Stück

Hauskonfekt für 6 Personen

CHF 15 pro Säckli à 200g



Sandwiches zur Auswahl

dr äxtravagant mit Rindstartar
BBQ-Sauce, salzige Kräuterbutter,
eingelegte rote Zwiebelringe und
Salat im Halbweissbrot

dr sibesiech mit Hinterschinken
Kräuterbutter, Rucolasalat, Ei, Gurke
und Zuckerhutsalat im Halbweissbrot

ds möckli mit Rindstrockenfleisch
gesalzene Butter, Rotkraut und Salat im
Halbweissbrot

dr gezupfte mit Pulled Chicken
BBQ- Sauce, Veganaise, eingelegte
Gurke und Salat im Halbweissbrot

Sandwichbuffet ab 5 Personen

1 Sandwich pro Person (ca. 26cm)
 in mundgerechten Stücken, serviert
auf Schieferplatten

CHF 20 pro Person

ab 2 Personen auf Wunsch auch als Bag erhältlich CHF 17

Lunchbuffet ab 5 Personen

1/2 Sandwich pro Person (ca. 13cm)
in mundgerechten Stücken, serviert
auf Schieferplatten
saisonaler Salat im grossen Weckglas
Süssgebäck des Tages

CHF 29 pro Person

ab 2 Personen auf Wunsch auch als Bag erhältlich CHF 26

Lunchbuffets
V O N  L U N C H B A G . C H
( B E S T E L L U N G  B I S  5  T A G E  V O R  A N L A S S  M Ö G L I C H )

ds aupechaub mit Hobelkäse - VEGI
Honig-Nusscrème mit Haselnüssen und
Kürbiskernen, Früchtecrème und
Rucolasalat im Gourmet-Mehrkornbrot 

dr fiinschmöcker mit Ei - VEGI
Currysauce, Eiertatar, eingelegtes
Gemüse und Salat im Cirolettabrot

dr exot - VEGAN
        bunte Ofenrüebli, Rotchabis 
        und Hummus im Cirolettabrot 

dr gschmeidig mit Brie - VEGI
Honig-Senf-Sauce, Birnenchutney und
Salat im Halbweissbrot



So richtig mit Quiche

1/2 Sandwich pro Person
(ca. 13cm) in mundgerechten Stücken,
serviert auf Schieferplatten
saisonaler Salat im Gläsli
hausgemachte Quiche 
der Saison
Süssgebäck des Tages

CHF 36 pro Person

Lunchbuffets
V O N  L U N C H B A G . C H
( B E S T E L L U N G  B I S  5  T A G E  V O R  A N L A S S
M Ö G L I C H )

So richtig *Deluxe*

Saisonaler, bunter Märitsalat 
        mit zweierlei Dressings und 
        Kernentopping 

Linsen-Dal oder Feuertopf à la
lunchbag, jeweils mit saisonalem
Knollengemüse, zweierlei Toppings
und Berner Brot 

        (vegan oder mit Fleisch)
hausgemachtes Dessert der Saison

CHF 41 pro Person

ab 10
Personen

ab 10
Personen

So richtig mit Suppe

1/2 Sandwich pro Person
(ca. 13cm) in mundgerechten Stücken,
serviert auf Schieferplatten
saisonaler Salat im Gläsli
herzhafte, saisonale Suppe 
Süssgebäck des Tages

CHF 36 pro Person

ab 10
Personen



Sushi-Boxen zur Auswahl
(auf Platten serviert, um Abfall zu reduzieren)

ab 2
PersonenAsian Lunch

V O N  Y O O J I ’ S
( B E S T E L L U N G  B I S  1  T A G  V O R  A N L A S S
M Ö G L I C H )

Yooji’s Box für 1 Person
10 Stück gemischte Sushi-
Spezialitäten und Edamame

CHF 31 

Rock’n Roll Box für
2 Personen
20 Stück gemischte
Sushi-Spezialitäten 

CHF 42

VIP Box für 2 Personen
18 Stück gemischte
Sushi- und Nigiri-
Spezialitäten und Lachs

CHF 50

zentroom Box für 1 Person (vegetarisch)
4 x Cucumber Maki, 4 x Mango Avocado
2 x Papaya Nigiri, 2 x Tamago Nigiri

CHF 25

Poké Bowls

Tuna Avocado
Salmon Mango

CHF 24 pro Person



Quick Apéro
mit Chips und Nüssli
(Bestellung bis 1 Tag vor Anlass möglich)

CHF 5 pro Person

Apérobuffets
R U N D E  D E I N E N  A N L A S S
P E R F E K T  A B

So chli Sandwich
(Bestellung bis 5 Tage vor Anlass möglich)

Apéronüsse
1/2 Sandwich pro Person (ca. 13cm)

        in mundgerechten Stücken, serviert auf
        Schieferplatten

zweierlei herzhafte Mini-Quiches 
saisonaler Salat im Gläsli
Süssgebäck

    (Saisonale Änderungen vorbehalten)

CHF 30 pro Person

So richtig *Deluxe* 
(Bestellung bis 5 Tage vor Anlass möglich)

Apéronüsse
Gemüsetatar oder Gemüseröllchen
Feta-Hirsebällchen mit Veganaise
zweierlei herzhafte Mini-Quiches  
saisonaler Salat im Gläsli
Dreierlei Chäs vom Jumi sowie
Wissbüehler Salami und Rindstrocken-
wurst vom Onkel Urs, dazu Apfelsenf
Berner Cirolettabrot
Zweierlei saisonales Dessert 

    (Saisonale Änderungen vorbehalten)

CHF 57 pro Person

So richtig
(Bestellung bis 5 Tage vor Anlass möglich)

Apéronüsse
Gemüsetatar oder Gemüseröllchen
zweierlei herzhafte Mini-Quiches 
saisonaler Salat im Gläsli
E chli Chäs vom Jumi sowie Wissbüehler
Salami und Rindstrockenwurst vom       
Onkel Urs, dazu Apfelsenf
Berner Cirolettabrot
Süssgebäck

    (Saisonale Änderungen vorbehalten)

CHF 39 pro Person

ab 10
Personen

in 5er
Schritten

So chli 
(Bestellung bis 5 Tage vor Anlass möglich)

Apéronüsse
Gemüsetatar oder Gemüseröllchen
zweierlei herzhafte Mini-Quiches 
E chli Chäs vom Jumi und
Rindstrockenwurst vom Onkel Urs
Berner Cirolettabrot
Süssgebäck

    (Saisonale Änderungen vorbehalten)

CHF 30 pro Person

ab 10
Personen

ab 2
Personen

ab 10
Personen

ab 10
Personen

in 5er
Schritten



Getränkeauswahl
L Ä S S T  K E I N E  W Ü N S C H E
O F F E N

Schweizer Bier
aus dem Bierkühlschrank von Bierliebe 
(monatlich wechselnd)

CHF 5 pro Flasche 33cl

Bio Apfel- oder Orangensaft

CHF 8 pro Liter

Softgetränke 

Bio Eistee, Citro
Flauder, Shorley, Focus Water

CHF 5 pro 5dl PET

Weisswein

LANGHE BIANCO ARMONIA DOC - Nada

Rebsorten: Arneis, Sauvignon Blanc,
Favorita
 

Ein interessanter Blend. Strohgelb mit
goldenem Schimmer. Blumiger Duft,
erinnert an Hefe und frisches Brot. 
Im Mund Anschlag von Birnen und subtiler
Honignote, frisch und differenziert.
 

CHF 40 pro Flasche 75cl

Rotwein

BARBERA D'ALBA SUPERIORE 
BIOLOGICO DOC - Nada

Rebsorten: Barbera
 

Intensives Rubinrot bis hin zu Granatrot.
Das Bouquet ist ausdrucksstark und blumig.
Im Mund entwickelt er seine ganze
Komplexität mit einer gewissen Säure, das
Zeugnis seiner Herkunft ablegt. Angenehm
langen Nachhall.
 

CHF 43  pro Flasche 75cl             

Gut zu wissen:

Mineralwasser mit und ohne
Kohlensäure ist inbegriffen.
Alkoholfreie Getränke müssen
vorbestellt werden.
Wein und Bier werden nach Verbrauch
pro angefangene Flasche verrechnet.
Alle genannten Preise verstehen sich
inklusive 8.1% Mwst.



Unsere Caterer
F Ü R  U N S E R E  G Ä S T E
N A T Ü R L I C H  N U R  D A S
B E S T E

Danke!


